AOBPO TMMOXAAOBATbH B PECTOPAH CEBEPHOWM KYXHMW «PEMMMH»

Mbl paabl MPUHMMaTbL Bac B rocTAX B pectopaHe «PenunH», rae Bbl cCMOXKeTe
OTKPbITb AAAl CEDA KYXHIO CEBEPHBIX HAPOAOB: KAPEAOB, MEPMAKOB, PUHHOB,
MaHCU, XaHTOB 1 Aonapein. Mbl xoTeAn nepeasaTb BAOXHOBEHME BeCcKpanHUMM
XBOWHbBIMW A€CaMU, CMOKOMHBIMW pekaMu, MPO3PayHbiIMN 03ePaMm N CBEXKNM
BeTpoM c beaoro Mopsa. 3HakoMACL C HOBbIMU BAIOAGMU, Bbl MOYYBCTBYyETE
MaKCMMaAbHO YUCTbIN BKYC MPOAYKTOB, apOMaTbl A€CHbIX TPUOOB 1 XBOW,
CeBEepPHbIX AroA U TOMAEHOIO MOAOKA, y3HaeTe, KakoW BKYC Y AOCATUHDI,
nonpobyeTte oceTpuHy 1 3ybatky. CoBeplumTe racTpoOHOMUYECKoe
nyTelwecTBMe Ha CEBEP BMeCTe C HaMMu...




TERVETULOA POHJOISEN KEITTION "REPIN" - RAVINTOLAAN

Olet lampimasti tervetullut "Repin” -ravintolaamme, jossa saat tutustua
pohjoiskansojen, muun muassa karjalaisten, permjakkien, suomalaisten, hantien,
mansien ja lappalaisten ruokalajeihin. Olemme saaneet inspiraation loputtomista
havumetsista, kirkkaista jarvista ja Vienan meren raikkaasta tuulesta. Maistellessasi
uusia ruokiamme tunnet elintarvikkeiden erittdin puhtaan maun seka havun,
metsdsienten, luonnonmarjojen ja uunimaidon tuoksun, kokeilet millainen on
hirvenlihan, sammen ja Vienan meren merikissan maku. Tervetuloa mukaamme
ruokamatkalle pohjoiseen...




«f poLlen A0 naeara (KOHEYHO, 3TO HE OAMHAKOBO BCAKOMY): elle HUKOrAa He 4yBCTBOBaA cebA
TakuM 60APbIM, MOAOABIM 1 PaboTOCNOCObHbBIM. Aa, TPaBbl B MOEM OpraHu3Me MPOU3BOAAT YyAeca
03A0pOBAEHUA. BOT pesnHpexTopbl n pectaspatopsi!!! A Bcakyto MuHyTy 6aarosapto 6ora v rotos
MeTb aAAUAYHA 3eAeHu (BCAKOW). A aviua? DTO y»K AAA MEHA BPEAHO, yTHETaAU MEHA, CTapUAU U
rnosepraAv B oT4yaaHuMe OT 6eCCUAbA. A MACO - AaKe MACHOM BYAbOH - MHe OTpaBa, A HECKOAbKO AHeU
CTpaaalo, Koraa eM B ropoAe B KAKOM-HUbyAb pecTtopaHe. Mbl y 3HaKOMbIX Tenepb 13-3a 3TOro COBCEM
He 6biBaeM. Celvac e HadymMHaeTCA NpoLecC yMUPaHWUA: yrHeTeHNe B NOYKax, HeT CUA 3aCHYyTb... V1 ¢
HEeBepPOATHOU ObICTPOTON BOCCTaHOBAAIOT MEHA MOW TPaBAHbIe OYAbOHbI, MACAUHbI, OPEXW W CaAaThi».

[ncbmMo Viabn Penvina Butoabay BAABIHMLKOMY-BUPYAA (XY AOKHUK-NEN3aXKNCT)
oT 16 aekabpa 1910 r. Kyokkansa

"Olen saavuttanut ihanteellisen (se ei, totta kai ole sama kaikilla ihmisilld) - En ole koskaan tuntenut
olevani yhté iloinen, nuorekas ja tdynna energiaa. Kylla, yrtit todella tekevéat ihmeitd keholleni.

Yrtit toimivat loistavasti puhdistajana sekd parantajana!!! Olen valmis kiittdm&éan Jumalaa joka
minuutti ja laulamaan ylistystd vihreydelle (kaikenlaiselle sellaiselle). Entd munat? Ne eivét tee hyvas
minulle, ne ahdistivat minua, tekivdt minut vanhemmaksi ja ep&toivoiseksi alhaisen energiaméaérén
takia. Ja liha - jopa lihaliemi - on myrkkyd minulle; voin pahoin monta pé&ivéa, sy6tyéni sita jossain
kaupungin ravintolassa. Emme endé kéy vierailemassa paljon tdman takia. Heti tuntui silts, kuin olisin
kuolemassa - munuaiseni ovat vasyneet, minulla on ongelmia nukahtamisessa... Ja uskomattoman
nopeasti toivun yrttiliemien, oliivien, pdhkinéiden ja salaattien ansiosta”.

Kirje llja Repinilta, Vitold Byalinitsky-Birulialle (maisemamaalari)
Kuokkalassa, 16. joulukuuta 1910 g

BETETAPMAHCKOE MEHKO MABWM PETTMHA/ W
[LJA REPININ KASVISRUOKAVALIO =¥




CanaT 13 3aneyeHHON CBEKAbI C FpyLLEN U KEAPOBBIMU OpexamMm
Paahdettu punajuurisalaatti pddryndlld ja pinjansiemenilld

Tenabi canaT c NOABOM U AbHAHBIM MaCAOM (G)

Ldmmin spelttisalaatti pellavadljylld

Cyn 13 6eabix rpnboB ¢ cenbpepeem U1 NieHnLen (G)
Herkkutattikeitto, selleria ja vehndd

KoAAYHbI C A€CHbIMU Tpubamu (G)
Kolduny-pelmenit metsdsienilld

AroaHbIN cnym
Marija vispipuuro

BETETAPMAHCKOE MEHIKO MABWM PETTMHA/
[LJA REPININ KASVISRUOKAVALIO

360

360

420

520

350




AoMallHUM nawTeT U3 UHAEMKK 360
C KAIOKBOW U KapeAbCKUM pPrKaHbiM XAe60M (L, G)

Kotitekoinen kalkkunapatee, puolukkaa ja ruisleipdd

Hepka crabon coam v TapTap U3 MaAOCOAbHOIO orypua (G) 420
Vdahdsuolattu punalohi ja vahdsuolainen kurkkutartar-kastike

BuHerpeT-Mycc ¢ KUABKOW NPAHOIO NOCOAA 340
Suolattu kilohailivinegretti

TenAbln canaT C MeYeHblo MHAEMKUN 360
N XBOMHOW KapaMeAbto

Ldmmin kalkkunanmaksasalaatti karamellin kera

CanaT c Kapnayyo 13 yTUHOW IrPYAKM 420
Savustettu sorsarintasalaatti

o | Canat c 0ceTprHOM N MaPUHOBAHHBIM LyKKNHM 620
: Marinoitu kesdkurpitsa-sampisalaatti

3AKYCKWM / ALKUPALAT
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HeBO3MOXHO NPeACTaBUTb CEBEPHYIO KYXHIO &3 apOMaTHbIX MMPOroB C Pa3HbiMU
HaurHkaMn. OTKpPbITbIE, 3aKPbITbIE, KYPHUKK, paccTerau, BaTpPyLLKK, KyAeDAaKU. ..
HeT KOHLa 3TOMy cnuncky. Haw wed-nosap npeararaeT HECKOAbKO TPAAMLMOHHbIX
CEBEPHbIX MMPOroB, KOTOPbIE CTaHYT NPeKpPacHbIM Ha4YaAOM BaLLEro 3HakoOMCTBa C
Hallen KyxHewn.

On vaikea kuvitella pohjoismaisia ruokia ilman tdyteldisen makuisia piirakoita eri tdytteilld.
Kulebyaka, kurnik, vatrushka, pirozhki — tdssa on vain muutama esimerkki monista Vendldisistd
piirakoista. Kokkimme tarjoaa sinulle erilaisia perinteisid pohjoismaisia piirakoita, joita
haluaisimme tarjota sinulle kuuman sienikeiton kera.

P>kaHaa kKaAuTKa ¢ rpnbamu n kaptTodeem, 340
NOAAETCA C FOpPAYNUM rPUOHBIM OTBAPOM (L, G)

Peruna-sienikarjalanpiirakka ja Idmmintd sienilientd

KoMu-nepmaukmnn nnpor HepblHAHb C HEPKOW 340
n 3ybaTKoM, NopaeTCa C PblOHBIM BYABOHOM (L, G)

Komilainen punalohi- ja purjeliskokalapiirakka,
tarjoillaan kuumalla kalaliemelld

Llapckas yxa c cyaakom 550
Tsaarilainen kuhakeitto

TbIKBEHHbIN CyMn C MATKMM CbIPOM (L) 420
Kurpitsakeitto ja pehmedd juustoa

Kop3auHka Tenaoro xaeba (L, G) 230
Leipdkori
KapeAbckni p»kaHom xAeb ¢ ceMeHaMn NOACOAHEYHMKa (L, G) 230

Auringonkukkaruisleipd

[OPAYME SAKYCKWM M CYTIbl/
KUUMAT ALKUPALAT JA KEITOT




3aneyeHHaa HepKa Co cnapxe 1100
N CAVBOYHBIM MOX>KEBEAOBBIM COYCOM (L)

Paahdettu punalohi ja parsoja kermaisen katajakastikkeen kera

»KapeHas 3ybaTka ¢ NOABOWN 1 AOMALLHNM BapeHbeM 13 0BAENUXM (G) 990
Faistettu merikissa ja spelttid tyrnikotihillon kera

OceTpurHa C OBOLLHbIM MYCCOM U XPYCTALLEN CBEKAOM 1100

Sampi, kasvismuusia ja rapeaa punajuurta

MNo>kapcKue KypunHble KOTAETbI C AByMA BUAAMU 850
OBOLLHOrO Ntope 1 AeCHbIMU rpubamu (L, G)

Pozharsky -kyljykset kahdella kasvismuusilla ja metsdsienilld

Puae AOCATUHBI, TOMAEHOE B MUBHOM CyCAE 990
C KanyCTHOM XpAnomn (G)
Olutvierteessd haudutettu hirvenfilee ja marinoitua porkkanakaalisalaattia

TyweHasa c bpycHUKOM OAEHWHa 990
N HeXHoe KapTodeAbHoe ntope (L, G)

Haudutettu poronlihaa, puolukkaa ja perunamuusia

YTuHan HOXXKa KOHOM 750
C rpeyYHeBol pasMasHel U MOPOLLKOBbIM BapeHbeM

Sorsankoipiconfit tattaripuurolla ja lakkahillolla

FOPAYEE / o) A
LAMMIN RUOKA s
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Canart uesapb ¢ KypuHbIM duae (L, G) 450

Caesar -salaatti kanalla
CanaT uesapb C TUTPOBLIMU KpeBeTKaMMU (L, G) 520

Caesar -salaatti jdttikatkaravuilla

lpeyecknin canat c cbipoM deTa (L) 410
Kreikkalainen salaatti fetajuustolla

\ [peyHeBble BAMHbBI C KPACHOW U LilyYbel UKPOA (L, G) 750
' Tattaripannukakut, punaista kaviaaria ja hauenmadtid

KAab-caHaBUY «BacrabeBCKMn» ¢ KypuHbIM durne 850
1 6eKOHOM, NopaeTca ¢ kapTodereM dpu (L, G)

Vasiljevskij -club sandwich, kandfileetd,
pekonia ja ranskalaisia perunoita

CnareTtu KapboHapa (L, G) 650
Pasta Carbonara

TpaanUMOHHBIN pycCKmni BopLL, C TEAATUHOM (L, G) 550
Perinteinen borssikeitto vasikanlihalla

Pycckne neabMeHn co cMeTaHou (L, G) 710
Vendldiset pelmenit hapankerman kera

-\ BbedcrporaHos ¢ AMcryKkaMm n AOMaLLIHMM KapTOheAbHbIM Mope (L, G) 1100

' Stroganovinpihvi, kantarelleja ja kotiperunamuusia

CTenK 13 roBaAmHbl 1900
C OBOLLAMMW FPUAb N TBIKBEHHbBIM MaCAOM (L)

Naudanpihvi, grillattuja vihanneksia ja kurpitsadljyd

KAACCUMYECKWME BAIOAA /
KLASSISET RUOAT




3aneyeHHOE TOAOKHO
C A€CHbIMW ATOAAMU N TOMAEHBIM MOAOKOM (L, G)

Paahdettu talkkuna, metsdmarjoja ja uunimaitoa

TopT «bepe3zoBoe Monoko» (L, G)
Koivumaito-kakku

BaTpyLwka c 6pycHunkon,
KAIOKBOW 1 BaHWAbHbIM MOPOXEHbIM (L, G)

Poulukkakarpalovatruska ja vaniljajddtelod

Mox>keBeAnoBas NaHakoTa (L, G)
Kataja pana cotta

PKapeHbilt Cbip C MOPOLLKOBBIM BapeHbeM (L)
Faistettu juusto lakkahillon kera

CbipHan Tapeaka (L, G)

Juustolautanen

ACCOPTUMEHT KAACCHYECKNX AECEPTOB:
KAQCCUYECKMIN YMBKENK, TupaMucy, TopT 3axep (L, G)

Jdlkiruokaklassikoita: Juustokakku, Tiramisu, Sacher-kakku

Llapnk Mopo»xeHoro
(BaHUAbHOE AU LLIOKOAAAHOE) (L, G)

Jddtelopallo: vanilja/suklaa

Wapwk copbeTa (KAyOHMKa, AUMOH,
rpyLwla UAm 4epHasa CMOPOAMHA) (L, G)

Sorbettipallo (mansikka, sitruuna, pddrynd tai mustaherukka)

AECEPTHI / JALKIRUOAT

350

390

390

350

390

850

390

180

180




